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 | Die besten Partys enden bekanntlich in der Kü-

che. Und fangen ebendort auch an – zumindest 

in der Kochschule La Dolce Vita. Denn hier dreht 

sich in speziellen Kursen, Shows, Duellen und Ver-

anstaltungen alles um das Thema Kochen. Grund-

voraussetzung ist da natürlich eine perfekt aus-

gestattete, große und moderne Küche. 

Gleich fünf davon bietet Hamburgs größte Koch-

schule. An vielen Arbeitsflächen und 39 Kochfel-

dern können bis zu 75 Personen gleichzeitig 

schneiden, werkeln, kochen und einen netten 

Abend verbringen. „Unsere großzügige Location 

wird für geschäftliche wie private Veranstaltun-

gen genutzt“, erzählt der Inhaber Andreas 

Tschetschorke: „Man kann unsere Räume mieten, 

auch für Foto- und Filmproduktionen, einen Koch-

kurs besuchen oder Veranstaltungen, wie den 

Männerkochkurs oder das Wine & Dine Event.“

Hierfür werden aber nicht nur die Räumlichkeiten 

gestellt, sondern zudem die Profiköche, die je 

nach Bedarf für unterschiedliche kulinarische The-

men zur Verfügung stehen. Fachmännische Un-

terstützung gibt es auch zum Thema Grillen. Und 

das hat hier einen besonderen Stellenwert. Als 

eine von nur sieben Kochschulen in Deutschland 

ist La Dolce Vita Anbieter der Grillkurse Weber-

Grillakademie-Original.

In geselliger Runde können die Teilnehmer – üb-

rigens nicht nur Männer – im Sommer wie Win-

ter draußen auf der großen Holzterrasse grillen. 

Die verschiedenen Grillmodelle ermöglichen da-

bei sowohl eine Zubereitung mit Holzkohle, als 

auch mit Gas oder Strom. „Und versprochen! 

Man  schmeckt keinen Unterschied.“, lächelt 

Tschetschorke. Neben dem Spaßfaktor werden 

auch Fachfragen beantwortet; dazu lernt man, 

nach Rezept zu grillen. Die hochwertigen Geräte 

mit Deckel und Temperaturregler sind vielseitig 

und können wesentlich mehr, als „nur“ Würst-

chen grillen. Was, das erfährt man an einem 

netten Abend in der Kochschule La Dolce Vita.
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Ganze heimische Lachs
forelle mit Chardonnay- 

       Sabayone
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